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> Iniettatrice - tipo IA
> Injector - type |IA

Macchina ad alta capacita produttiva,
adatta per iniettare carni con o senza 0sso,
quali: prosciutti e spalle da cuocere,

carni bianche, pancette, ecc.

High performance machine for injecting
meat with or without bones, like:
ham, white meat, bacon, etc.

Pressione di iniezione regolabile
elettronicamente, avanzamento del nastro
e numero delle battute regolabile manualmente.

Electronic control of injecting pressure,
adjustable belt feed and number of strokes.

[l visualizzatore touch screen permette di regolare
la pressione di iniezione. Completo di contenitore
per la salamoia e sistema di filtraggio della stessa.
Possibilita di applicare direttamente alla testata iniettante
un inteneritore con lame aV o tonde;

lo stesso & facilmente disinseribile in caso di non utilizzo.

Touch screen panel permit to set injection pressure.
Supplied with brine box and relevant filtering unit.

A tenderizer with V or circular Knives can be applied.
With touch screen is possible to regulated the pressure.

Modello Aghi n. Dimensioni Potenza installata Kw
Model Needles n. Dimensions Installed power Kw
DA:A IA 18 AM 18 155x 60 x 180 (H) cm 15

FROM:TO  |IAGOO F (,, 25 ) 600 350 x 180 x 270 (H) cm 25,0

jector heads




